
  교육목적

● 한식을 미식학적인 관점에서 다양하고 폭넓게 이해할 수 있도록 교육

● 한식문화에 얽힌 의미를 재미있게 스토리텔링 할 수 있는 능력 발굴

● 한식을 상품으로 고려하고 있는 다양한 분야의 업무에 적용함으로써 사업영역 및 활동범위 넓힘

  교육개요

● 교육과정 : 한식해설사 양성과정

● 교육주최 : 사단법인 한국컬리너리투어리즘협회 

● 교육기간 : 2018. 7. 24 ∼ 9. 11 (매주 화요일, 총8회), 10:00∼19:00 (총61시간)

● 교육장소 : 숙명여자대학교

● 교육인원 : 30명

  교육대상

● ‌�한식문화에 대한 새로운 해석과 스토리텔링으로 자사의 음식을 재해석하고 마케팅에 활용하고자 하는 

외식업 및 식품업 관련 종사자(운영자, 셰프, 한식상품기획자, 접객서비스 매니저 등) 

● ‌�내외국인 대상 한식체험교육 및 한식테마관광을 실시하고자 하는 쿠킹스쿨 강사, 관광 종사자

● ‌�외국과 교류가 많은 기업의 접빈 담당 종사자 등

● ‌�음식관광 및 한식 홍보 관련 업무자

  교육신청

● 모집기한 : 2018. 7. 2(월) ∼ 7. 22(일)

● 접수방법 : ‌�한식진흥원 한식교육관리시스템(http://edu.hansik.org/main.jsp) 한식진흥원 회원가입, 

로그인 후 지원가능

● 제출서류 : ‌�교육지원서 1부, 사업자등록증 또는 재직증명서, 관광통역안내사, 문화해설사 등의 자격증 

사본 1부

● 교육비용 : 본인 부담 40만원(총 200만원 중 국고지원 160만원)

                    (교재 및 현장탐방 비용 포함/점심식대 불포함)

한식해설사 양성과정
 교육생 모집 

본 과정은 농림축산식품부와 한식진흥원이 주관하고 한국 음식관광 발전에 선도적 역할을 

하고 있는 (사)한국컬리너리투어리즘협회에서 운영하는 한식해설 전문인력 양성 과정으로 

‘한식해설사’ 자격 취득이 가능한 국내 유일의 ‘한식해설사’ 양성 교육과정입니다.

한식해설사
         한식에 대한 깊이 있는 지식과 경험을 바탕으로 한식 문화에 얽힌 다양한 스토리를 발굴하고, 

                            이를 흥미롭게 해설하여 내외국인 관광객에게 잊지 못할 체험을 제공할 수 있는 자

‘한식해설사’ 자격 취득이 가능한 국내 유일 ‘한식해설사’ 교육



문의처 : 사단법인 한국컬리너리투어리즘협회 사무국

Tel:  02-2077-7372 / 010-4965-1607(이수연)/ 010-3792-3821(이은주)  

E-mail: koctanews@gmail.com

   수료자 혜택

● 한식해설사(민간자격증) 자격검정 시험응시 자격 부여(응시료 희망자 개인 부담)

● 수료증 : 한식진흥원 & (사)한국컬리너리투어리즘협회(80% 이상 출석)

  교육일정

주최 : 주관 : 운영 :

구분 과목명 시간 교육방법 강사

한

국

식

문

화

개

론

1회차

7/24

입학식 및 오리엔테이션 10:00~10:30 (30분)

한식해설사의 역할과 전망 10:30~12:30 (2시간) 이론 김태희

비교론적 관점의 한식해설 13:30~16:30 (3시간) 이론 최지아

한식의 미식학 16:30~18:30 (2시간) 이론 김태희

2회차

7/31

 전통식문화의 이해 10:00~13:00 (3시간) 이론 정혜경

 떼루아란? 14:00~16:30 (2.5시간) 이론 조명철

한국의 대표 식자원 16:30~18:30 (2.5시간) 이론 최지아

자

원

론

3회차

8/7

  자원으로서의 전통시장 이해 10:00~12:30 (2.5시간) 이론 최지아

음식관광자원과 상품기획 13:30~16:00 (2.5시간) 이론 김은영

한식의 맛 해설 16:00~19:00 (3시간) 이론 윤지영

4회차

8/14

한국 식문화 원형의 변화 10:00~13:00 (3시간) 이론 윤지영

한식과 전통주의 만남 14:00~18:00 (4시간) 이론 이현주

상

품

기

획

5회차

8/21

기호학으로 보는 한식 10:00~13:00 (3시간) 이론 박여성

한식 스토리텔링 14:00~17:00 (3시간) 이론 및 토의 박희주

한식해설의 브랜딩&마케팅 17:00~19:00 (2시간) 이론 김은영

6

차

산

업

현

장

모

의

투

어

6회차

8/28

모의투어 해설 Ⅰ
당일투어

9:00~17:00 
(8시간)

현장실습

최지아 

김태희

윤지영현장멘토링

7회차

9/4

모의투어 해설 Ⅱ
 당일투어

9:00~17:00
 (8시간)

현장실습

최지아 

김태희

윤지영현장멘토링

8회차

9/11

모의투어 해설 Ⅲ
당일투어

9:30~13:30 
(4시간) 

현장실습

최지아 

김태희

윤지영현장멘토링

한식해설 실전 및 컨셉별 코칭
15:00~18:00

 (3시간)
이론 및 토의

최지아·김태희

윤지영·김은영

민금채

교육과정 수료식 18:00~18:30 (30분)


